
 

VWA BEL DANM 
 
Prestation Artistique : 20’ 
 
Un concept inédit qui allie danse, musique et théâtre 
s'inspirant de la culture caribéenne et africaine. En mars 
2000, à l'initiative de Michèle Rapon, les VWA BEL 
DANM' se réunissent pour faire naître un souffle nouveau 
dans le monde traditionnel et transmettre celui-ci aux 
différentes générations. Cinq jeunes femmes fusionnent 
leur énergie et unissent leur polyvalence à travers des 
chants, des danses, des rythmes et des onomatopées. 
Ces cinq voix explorent le monde du bèlè et proposent 
de nouvelles ouvertures vers cette musique qui reste 
encore méconnue. Les différents rythmes employés, la 
magie des paroles, incitent le public à participer au 
spectacle autant par les chants que par la reprise des 
refrains et des rythmes. L'accompagnement est frappé 
par les mains, les pieds et la bouche. Le groupe VWA 
BEL DANM’ propose des spectacles mettant en scène 
des chants, des danses et des musiques de la tradition 
martiniquaise. Les VWA BEL DANM’ féminisent et 
actualisent le bèlè avec quatre timbres chauds, des 
costumes originaux, une part de mélancolie, de fougue et 
d'incandescence.  
 

Villa Laguerre 
Petit-Bourg – Rivière-Salée, Martinique 

 

 

fÉ|Ü°x  wx  ZtÄt 

07 juillet 2011 
 

A contribué à la réussite de 
notre soirée de gala  

VILLA LAGUERRE 
 

Villa coloniale – Petit bourg, Rivière-Salée 
 

 

Entrée de Petit Bourg 
Derrière la station Vito 

Propriété d’Hervé Laguerre : 0696 45 55 70 
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COCKTAIL DE BIENVENUE 
Rhum blanc, Rhum vieux (Clément Ou Saint James Ou Saint Etienne) 

Planteur sans alcool 
 

APERITIFS 
Verrines de frivolités Ou Verrines d’hareng sur son coulis de patates douces 

Canapés au saumon 
Accras de morue 

 
ENTREES 

Terrine de cabillaud sur son nid et son sabayon de basilic Ou de noix de Saint-Jacques 
Feuilleté de lambis sur son nid de salade verte 

Petits pains 2 bouchées 
 

PLAT CHAUD 
Rôti de veau au Porto – Médaillon de vivaneau sauce suprême 

Garniture : Gratinée d’ananas – Gratin de bananes jaunes – Duo de légumes verts 
 

DESSERT 
Royal sur son coulis de fruits rouges 

(Gâteau glacé : mousse au chocolat avec ses pépites praliné croquant – biscuit chocolat noisette) 
 

Verrine de fruits frais 
 
 

OPEN BAR 
Rhum vieux, rhum blanc, whisky, martini, Ricard, vermouth, gin tonic, jus de fruits frais, eaux 

plates, eaux gazéifiées, Coca-cola, vins, café 
           
 


